
Richard et Cie, le spécialiste des produits de manutention et de stockage sur l’est du Québec, vous 
offre désormais, en partenariat avec le manufacturier Metro, une gamme complète de solutions de 
rangement de vos produits alimentaires.

Distributeur des 
produits

Entreposage et manutention 
de produits alimentaires

Chaînes de restaurants et restaurants indépendants

Écoles, collèges et universités

Service alimentaire en milieu préscolaire et en garderie

Restauration en milieu médical et de santé

Chaînes hôtelières et centres de congrès

Salle de réception, services de banquet et traiteurs

Épicerie et dépanneur

Usines agroalimentaires

Domaines d’activités

Catégories de produits

Rangement et étagère Chariot de transport Table de travailTable de préparation 
des aliments

1 866 948-1277 | richardcie.com

Pour plus d’informations, contactez notre équipe au 1 866-948-1277



Préparez des viandes crues ou émincez, coupez en dés et 

tranchez les légumes avec la plus grande efficacité. De plus, 

utilisez le système de rail avec un côté pour les déchets, et 

l'autre pour plusieurs bacs ou casseroles.

Créez un espace de travail efficace et polyvalent en utilisant 

des seaux, des bacs, des casseroles à vapeur et plus encore.

Polyvalente et efficace

Ajustable 
(5 hauteurs de travail)

Tables de travail 
et de préparation alimentaire

Milieu humide

Nettoyable

Résistant 
à l’abrasion

Capacité              1000 lb 800 lb

800 lb

MetroMax®i

Polymère résistant à la corrosion Epoxy résistant à la corrosion

Finition en fil plaqué ou acier inoxydablePolymère hybride/fil

MetroMax®4

Milieu humide

Nettoyable

Résistant 
à l’abrasion

Capacité              800 lb

MetroMax®Q

Milieu humide

Nettoyable

Résistant 
à l’abrasion

Capacité              800 lb 800 lb

Super Eracta Pro™ Metroseal 3™

Milieu humide       Milieu sec

Nettoyable

Résistant 
à l’abrasion

Capacité                 800 lb

Chrome Plated Type 304


